0STERI4
del Prevat

~BIOGGIO~

ELEGANZA & BONTA <2 GENTILEZZA
PRENDETEVI IL VOSTRO TEMPO, RISCOPRITE IL PIACERE DI STARE IN UN POSTO SPECIALE

L’ ENTREE
BATTUTA DI FASSONA 29 SCORFANO FLAMBE 28
tagliata al coltello con asparago verde, ristretto
con maionese al rafano, chips di di bouillabaisse e salsa
topinambur e terra al caffe all’aglio e maggiorana
LINGUA DI VITELLO 23 NUGGETS DI CAVOLFIORE 19
in foglia di cavolo nero impanatura corn flakes,
con crema verde e salsa di panna acida, maionese
cavolo romanesco all’aglio nero

IL PRIMO
GIRELLA DI PLIN D’ANATRA 25 TAGLIOLINI ALL’UOVO 26
**di nostra produzione** **di nostra produzione**
crema di carote e zenzero, con calamaretti spillo in zimino,

fonduta di Parmigiano Vacche Rosse crema di mandorle, panure e uvetta

RISOTTO CARNAROLI RISERVA 26 CONCHIGLIONI RIPIENI 24
**Tenuta San Massimo** di carciofi, con crema di
con radicchio, Castelmagno e datterino arrosto e spuma di
rossetti del Mar Mediterraneo pecorino romano DOP

IL SECONDO
PICANHA DI MANZO SVIZZERO 39 ROLLE D’AGNELLO 36
crema chimichurri, sfoglia di porro fondente, crema di
patata dolce e riduzione al tarassaco e spuma al fieno
Tempranillo
PETTO DI PICCIONE 38 WELLINGTON DI TONNO 44
il suo cosciotto ripieno di con funghi champignon,
luganega, il suo fegato in creme asparagi di mare, e maionese
brulee e agretti al limone alla senape di Digione

MENU DEGUSTAZIONE

ESPERIENZA DA CONDIVIDERE CON TUTTO IL TAVOLO 76 p.p.
composizione di 4 portate a fantasia dello chef

Gentili Ospiti, su richiesta saremo lieti di informarvi in merito agli ingredienti contenuti nei nostri piatti che
possono generare allergie o intolleranze. La provenienza di carni e pesci & esposta all'interno del locale
Tutti i nostri prezzi sono espressi in franchi e sono comprensivi di [VA
RICORDIAMO ALLA GENTILE CLIENTELA CHE LA NOSTRA CUCINA E TOTALMENTE ESPRESSA
I TEMPI D’ATTESA SONO DUNQUE RELATIVI AT TEMPI DI COTTURA DI OGNI MATERTA PRIMA



