OSTERIA
del Prevat

dal 1881

ELEGANZA & BONTA <2 GENTILEZZA
PRENDETEVI IL VOSTRO TEMPO, RISCOPRITE IL PIACERE DI STARE IN UN POSTO SPECIALE

L’ ENTREE

LA CARN CRUA ALLA PIEMONTEISA 22
battuta di fassona al coltello

con emulsione d’uovo e cipollotti
croccanti

LA CARNE SALADA DI CERVO 23
**di nostra produzione**

con salsa ai frutti rossi e
confetture, pane croccante e

burro montato

LA TRIGLIA DI SCOGLIO 24
con crema di bufala, acciughe
cantabriche e pomodorini confit

CREMA DI ZUCCA 18
con fondente al gorgonzola e
uovo croccante

IL PRIMO

OMBELICHI DI VENERE 23
**di nostra produzione**

allo stufato di cervo saltati

nel fondo con salsiccia croccante

LA PAPPARDELLA 21
al ragu di lepre
marinata al merlot

RAVIOLI RIPIENT 21
**di nostra produzione**

di cardi gobbi di Nizza Monferrato
cotti nel latte con leggera bagna cauda

LO SPAGHETTO ALLA CHITARRA 19
**di nostra produzione**

al pesto alla genovese, su crema

di patate e cozze

IL SECONDO

LA PIEMONTESINA 38
bistecca di vitello con 1’osso
impanata nei grissini torinesi

con crema di nocciola tonda

e gentile ed i suoi contorni

LO SCALZATO LUNGO DI CAPRIOLO 39
su salsa al vin cotto, pere al
Merlot bianco, scaglie di cioccolato
fondente, chanterelles e noci

SOLO SU RISERVAZIONE
SELLA DI CAPRIOLO ALLA BADEN-BADEN
con i suoi tipici contorni

WELLINGTON DI PERNICE ROSSA 37
(fiocco nostrano, funghi porcini

e tartufo nero) sul suo fondo, con
coscette in foglia d’oro, salsa di
soia e aceto di mele

LA ZUPPETTA DI PESCE 36
alla maniera dello chef Enrico,

con riso venere e riduzione di
guazzetto

54

MENU DEGUSTAZIONE

ESPERIENZA DA CONDIVIDERE CON TUTTO IL TAVOLO

63 p.p.

composizione di 4 portate a fantasia dello chef

OSTERIY4
del Prevat

~BIOGGIO~

Gentili Ospiti, su richiesta saremo lieti di informarvi in merito agli ingredienti contenuti nei nostri giatti che

possono generare allergie o intolleranze. La provenienza di carni e pesci & esposta all’interno

el locale

Tutti 1 nostri prezzi sono espressi in franchi e sono comprensivi di IVA

RICORDIAMO ALLA GENTILE CLIENTELA CHE LA NOSTRA CUCINA E TOTALMENTE ESPRESSA
ITEMPI D’ATTESA SONO DUNQUE RELATIVI AT TEMPI DI COTTURA DI OGNI MATERIA PRIMA



